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Frische Kirschenfrucht, zart mit kandierten
Herzkirschen unterlegt, feine tabakige Note,
Gewtirzanklange. Straffe Textur, angenehme
Holzwlrze, gut integrierte Tannine, frisch,
feine Extraktsif3e, bleibt gut haften, ein
facettenreicher Speisenwein.
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Le cabernet franc (plus de 40 %)
donne une structure de tanins |é-
gers, une élégante signature végé-
tale qui cohabite avec une matiére
épicée. Remarquable allonge et
persistance crayeuse,
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Canon-La Gaffeliére

Cultivé en bio. Le vin a changé de
profil ces derniéres années. A 'ar-
rivée de Stephan von Neipperg, dans
les années 80, le domaine était culti-
vé (engrais) pour produire en quan-
tité. Au départ, il a joué sur I'extrac-
tion pour compenser la dilution de
la vendange, puis, peu a peu, la vigne
a retrouvé son équilibre et Stephan
a abandonné le style musclé pour
gagner en précision et en définition.
Ici, désormais, « on ne fait plus rien,
dit-il, on n'est plus obligé de cacher
les rendements par une extraction
poussée ». Vendange du 20 au 26 sep-
tembre. 35 % cabernet franc, § %
cabernet-sauvignon, le reste en mer-
lot: « Le franc, faut pas se tromper. §i
c'est dilué ou pas assez mir,ce n'est
pas bon, et 2% dans un assemblage
suffisent d ficher le vin en Uair; »

17 - Fruits noirs, mentholé, épices,
paivre blanc, bouche ronde, souple,
frais, raffiné, tendu, élégant, délicat.
0=2018G=15ans
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SCHWEIZERIS

2011
CANON-LA-GAFFELIERE
St-Emilion

60 % Merlot,

42 % Cabernet franc,

8% Cabernet Sauvignon;
Ertrag: 33 hl/ha

Duftiges, florales, seidenes,
mineralisches Bouquet,
schwarze Kirschen, fein
Pflaumen, Mocca, Schoko-
lade, Rostaromen. Sei-
dener, frischer, eleganter
Gaumen, feine, siisse
Frucht, kraftige, volle Aro-
matik, gutes Tannin,
elegante Struktur, langer,
frischer Abgang.
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Aus Liebe zum Wein. Seit 119 Jd
Auscan os  Mai 201z

MONTEPULCIANO
Bo: ische

DIE 10 MUST-HAVES

DIE 24 SCHONSTEN WEISS-
UND SUSSWEINE

DIE 71 BESTEN ROTWEINE
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Notes fumées et épicées au nez, puis le
fruit apparait. Profond. Corps superbe,
d’'une présentation un peu austere a ce
stade mais la race est la. Trame serrée.
Tanin juteux, parfaitement extrait. Finale
dense, complexe.
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2011 Canon-La-Gaffeliere: 60 % Merlot,
32 % Cabernet Franc, 8 % Cabernet Sauvig-
non. Ertrag: 33 hl/ha. Extrem dunkles Pur-
pur mit lila und violetten Reflexen. Herrli-
ches Kirschenbouquet vermischt mit hel-
lem Tabak, etwas Irisch-Moos-Tabletten,
Malz und auch florale Frische zeigend.
Fleischiges Extrakt, spannende Konzentra-
tion mit viel Rasse in den pfeffrigen Tanni-
nen, Lakritze und dunkles Malz im Finale.
Die Cabernets sind fiir einen grossen
2011er unerlasslich. 18/20 2019-2048

WEINWISSER I N°5/2012 | 3

WEINWISSER - 28. MAI - N° 5-2012.jpg

James Molesworth’s Recommended 2011 Bordeaux

o
'f A ! More than 750 wines were tasted for this report. A complete alphabetical list is available at www.winespectator.com/033114.
l I l e C a OI‘ WineSpectator.com members can access complete reviews for all wines tasted using the online Wine Ratings search.
Vwideinessaff Mg TOP RIGHT BANK REDS

WINE SCORE  PRICE

CHATEAU CANON-LA GAFFELIERE St.-Emilion 2011 93  $65
Offers red currant, damson plum, blackberry and loganberry fruit.

LA MONDOTTE St.-Emilion 2011 93  $155
Juicy, showing plum, anise and blackberry flavors, with licorice hints.

FRANCE

Bordeaux / St.-Emilion

93 chateau Canon-La Gaffeli¢re St.-Emilion
I= 2011 $65 Offers a deliciously mouthwatering range of
. red currant, damson plum, blackberry and loganberry fruit,
spiced with hints of black tea and cinnamon and backed
by a long, briary, fine-grained finish. A sleek, refined wine
that should age well. Best from 2016 through 2028.—J.M.

MARCH 31, 2014 » WINE SPECTATOR

CALIFORNIA
RHONES
Exciting Wiriés,
Emerging Grapes,
Rising'Starsy
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OUS NOUS SOMMES
PENCHES sur la particu-
larité du Chateau Canon
la Gaffeliére, Saint-Emilion Grand
Cru Classé. Lensemble des propriétés du
Comte Stephan von Neipperg est traité avec
la méme philosophie par une méme équipe
dans le respect de la nature. Une approche
globale instaurée depuis 1988 afin de trans-
mettre un patrimoine végétal sain aux futures
générations, avec aujourd’hui les conseils
de Stéphane Derenoncourt. °

« On ne peut toucher d un élément sans
modifier [ensemble. Tout est question déqui-
libre des sols argilo-sablonneux, de variéié
génétique des cépages, de qualité de raisin.
Chaque détail doit étre pris en compte.
La réputation de ce cru remonte a plus de
150 ans. Nous nous devions de le valoriser »,
explique Stephan von Neipperg.

Lige élevé du vignoble et la nutrition
parcimonieuse des sols induisent des
rendements peu élevés mais qualitatifs.
« Nous cherchons d respecter léquilibre de
lenvironnement et la biodiversité qui assu-
rent lauto-défense naturelle de nos terroirs.
Ce nest pas un phénomeéne nouveau. Nous
travaillons dans un esprit bio et méme
biodynamique depuis 1988. Nous réalisons
des sélections massales de nos Cabernet
Franc depuis 22 ans, et plus récemment de
nos Merlot ».

Par une vinification par gravité des raisins
non foulés en foudre de bois, léquipe
recherche Ioptimum de chaque millésime
par une extraction mesurée, 2011, millési-
me compliqué, a demandé un contréle
permanent et un savoir-faire. « Un millésime
oy Uimprovisation était impossible ! La
nature nous a rappelés a lordre chaque jour.
Seules lobservation et lanalyse ont permis
dobtenir ensuite : puissance, profondeur,
finesse, fruité, longueur en bouche et
aptitude au vieillissement que lon cherche
dans nos vins. Mais... no risk, no fun I'»,
plaisante-t-il.

PRIMEURS

CHATEAU CANON
LA GAFFELIERE

EQUILIBRE ET BIODIVERSITE
BALANCE AND BIODIVERSITY

E TOOK A CLOSE look at

what is specific about

Chateau Canon la Gaffe-

liére, Saint-Emilion Grand
Cru Classé. All of Count Stephan von
Neipperg’s estates are treated with the
same philosophy, by the same team,
and with a concern to preserve nature.
A global approach that was initiated in 1988
to transmit a healthy plant heritage to
future generations, and today advised by
Stéphane Derenoncourt.

“We carn't touch one part without affecting
the whole. It is all a question of the balance
of the clay-sandy soils, the genetic grape
variety and the quality of the grapes. Every
detail must be taken into account. The re-
putation of this cru goes back more than
150 years. It was our duty to develop it”,
explains Stephan von Neipperg.

The relatively high age of the vineyard and
the parsimonious nutrition of the soil
produce yields that are quite modest in
volume but high in quality. “We strive to
preserve the balance of the environment
and the biodiversity which are the natural
self-defence mechanisms of our terroirs.

This is not a new phenomenon. Since 1988,

our work has been based on organic and
even biodynamic principles. For 22 years
now, we have been selecting the finest
Cabernet Franc vine plants, and more
recently have started doing the same with
the Merlot™.

The vinification process is fed by the
gravity flow of un-pressed grapes into
wooden vats, and the team seeks to bring
out the best in each vintage by gentle,
controlled extraction. 2011 was a compli-
cated vintage, and required constant
control and real know-how. ‘A vintage that
left no room for improvisation! Nature
called us to order each day. Only obser-
vation and analysis made it possible to
subsequently obtain the strength, depth,
finesse, fruit, long finish and good ageing
potential that we look for in our wines.
But... no risks, no fun!”, he jokes.

Vignobles von Neipperg
33330 Saint-Emilion

Tel.: +33 (0) 557 24 71 33
www.neipperg.com
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Stephan von Neipperg

Stephan von Neipperg, majitel Chateau Canon La Gaffeliere, Chateau Peyreau,
Chateau d‘Aiguilhe, La Mondotte, Clos de L‘Oratoire, Clos Marsalette

Muzete prosim popsat rustovou sezé-
nu 2011 i s problémy, které jste museli
resit?

Problém byl, Ze jsme méli velmi suché
jaro, az do kvétna a Servna. Cervenec
byl obdobny a v srpnu jsme tu méli dést.
Vic nez v Médocu. Za normalnich pod-
minek je v srpnu rlstova cast sezény
ukoncéena a nastava zrani. V tomto roc-
niku se ale vratila a museli jsme pockat
na jeji dokonceni v zari. A potom jsme
meli vino, které meélo méné struktury,
slabsi slupku nez u 2009 a 2010. Potom
je dulezité mit dobrou koncentrovanost
a nepreextrahovat prilis. Nalézt ovocitost
a vyrobit integrovana vina. Takze mame
vina jako Clos Marsalette, ktera budou
jiz za 4, 5 let k piti. Clos de Oratoire za 6
let k piti. Canon la Gaffeliere a La Mon-
dotte jako obvykle trochu pozdéji. Ne-
budou to ale vina, na ktera byste musel
Cekat sto let.

Takze vina bude mozné pit drive, ne-
budou ale mit tak dlouhovéky poten-
cial jako 2009, 2010?

Ano, je to tak.

Kde vidite rozdily mezi pravym a le-
vym biehem?

Myslim si, ze v Médocu vam reknou, ze
tento rok nejsou prilis spokojeni s Mer-
lotem. My jsme vyrobili vynikajici Mer-
lot. Merlot potrebuje rovnomerny prisun
vliahy. Pokud je prili§ sucho, neni to
dobré. Na vapenci je jednodussi udrzet
viahu. Stérk, to je jenom pisek a kame-
ni, vodu neudrzi. OvSem v Médocu jsou
dobra chateaux, ktera délaji dobré sme-
si, i kdyZ nejsou odrtdy v optimalnim
stavu. Ale u Cru Bourgeois je kvalita
kolisava.

Vina méla obecné méné cukru?
Ano, a tedy méné alkoholu.

A kyselost?

Kyselost je letos méné dulezita nez
u 2010. U 2010 byla kyselost vysoka,
byla ale zakryta vysokym alkoholem. Zde
je kyselina nizsi. Je to Uplné opacné nez
fika Robert Parker. Zde v St-Emilionu je
kyselost nizka.

Vina obecné nam stylem pripadaji tro-
chu sussi, je to tak opravdu, nebo se
nam to jen tak jevi?

Kdyz je wysSi alkohol, budete mit trochu
vic sladkosti a dale, pokud mate hodné
zralé ovocitosti, znamena to téz sladkost.
A obojiho je letos méné. To odpovida va-
Semu vyjadreni, které zde ovsem nepou-
zivame.

Vsimli jsme si, Zze se u Canon La Ga-
ffeliére zménil pomér odrud.

Neprilis. Je jen trochu méné Cabernetu
Franc. Zjistili jsme, Ze jeden z tankl Ca-
bernetu Franc neni dostatecné dobry
na to, aby mohl byt ve smési. Ale ostat-
ni tanky byly vynikajici a jsou pouzity ve
smesi.

Takze Merlot i Cabernet mély v tomto
roc¢niku obdobny potencial?

Ano. Cabernet byl velmi dobry, museli
jsme si ale davat pozor na zralost. Pracu-
jeme zde zcela organicky, biologicky. Po-
kud pracujete timto zptsobem jako my,
pri vihku nemate moc ¢asu, vSe se rychle
kazi. Na sklizen mate maximalné tfi dny.
Ten, kdo pracuje standardneé a postrikuje,

-ten muze vyuzit az pét, Sest dni.

A Cabernet Sauvignon?

My ho mame velmi malo. Jsou to velmi
staré kere, pres 60 let. Pokud neni via-
ha, nevadi jim to. Mladé stromky jsou
velmi citlivé. Ale ze starych mame nizsi
wytézek — 25, maximalné 35 hektolitrd
na hektar,

Jaké je letos podle vas nejlepsi vase
vino?

Nejlepsi je asi La Mondotte. Nejlepsi po-
mer kvalitacena je d‘Aiguilhe. Nejinteli-
gentnéjsi je Canon la Gaffeliere. A nejvice
sexy je Clos de I'Oratoire.

Dékujeme za rozhovor.

SAINT-EMILION 2011

LA MONDOTTE 2011 (92-94)
LaMondotte 2011 je piisobivé vino s velkou,
kulatou chuti, jemné a hladké. Ohromna porce
alkoholu (14 %) v souladu s perfekiné zralym
ovocem (Gerny rybiz, Svestky), vykazuje skvélou

chutovou definici. La Mondotte 2011 je elegantni
vino s finesou.

CANON LA GAFFELIERE 2011 (91-93+)
Canon La Gaffeliere je stejné jako dalSi vina
Stephana von Neipperga a jeho konzultanta Ste-
phane Derenoncourta produkt (izasné elegance
a plsobivé finesy. Pina a oteviena chut ma
peknou hloubku, ovoce vykazuje prichut rybizu
a Svestek, aroma potom jesté tony lékofice, Ca-
l AT O e Sstvi
nez obvykle, zato Cabemetu Franc je zde pozeh-
nané. Canon La Gaffeliere 2011 je jemné, presné
Va8 R 4 R Gt
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